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Soupe et  ent rées  

 

 Soupe à l’oignon (1 L) 4.50 
 Soupe aux légumes (1 L) 4.25 
  

 Coquille St-Jacques 6.75 
 Coquille au poulet 4.00  
 Petits pâtés Saint-Denis (4 pâtés) 4.75 
 Tartelettes aux tomates (4)                    4.00 
          Tartelettes aux jambon et asperges (4)   4.00 

  

Accompagnements   
 

 Riz aux fines herbes 2.00 
 Duo riz et légumes 2.25 
 Pommes de terre en purée 2.25 
 Riz au poulet 3.25 
 

 Sauce à spaghetti à la viande (1 L) 8.00 
 Sauce à spaghetti à la viande (500 ml) 4.50 
 Sauce aux légumes (500 ml) 4.00 
 Sauce rosée (500 ml) 4.00 
          Sauce rosée (1L)                                   8.00 
 
 Pain à l’ail 1.75 
 Cretons grand-mère 2.50 
 
   

  

Desserts  
 

  Tarte au sucre à la crème (7 port.) 9.75 
 Tarte aux œufs (7 port.) 6.75 
 Tarte aux pommes (7 port.) 7.75 
  

 Gâteau aux bananes (6 port.) 3.25 
 Gâteau aux courgettes (6 port.) 4.25 
 Gâteau aux carottes (6 port.) 3.25 
 

 Croustade aux pommes (2 port.) 2.75 
 Pouding chômeur à l’érable (2 port.) 4.00 

Tiramisu (1 prot.)                                 3.00 
Tarte à l’érable et pacanes      6.00 

 

 Les  min i (1-2 por t ions ) 
 Minitarte aux œufs  3.00 
 Minitarte au sucre 4.00 
 Minitarte aux pommes 4.00 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Plats  principaux  
       Bœuf 
          Bœuf bourguignon 6.75 
 Ragoût de bœuf à l’érable 6.75 
 Émincé de bœuf aux champignons 7.00 
 Pain de viande (4 port.) 9.75 
 Pain de viande cuit (2 port.) 5.25 
 Pâté chinois 5.00 

 Veau 
 Blanquette de veau 7.25 
 Osso Buco 7.25 

 Porc 
 Ragoût de boulettes 3.75 
 Émincé de porc forestière 6.50 
 Filet de porc à la pomme de glace 7.00 
 Boulettes à l’espagnole 4.00 
 Rôti de porc et patates jaunes 5.25 

 Poulet 
 Suprême de volaille aux champignons 7.00 
 Poulet à la King 5.75 

 Pâtes alimentaires 

         Spaghetti  à la viande                               4.75 
 Lasagne 4.75 
 Spaghettini aux crevettes 4.75 
 Penne aux saucisses italiennes 4.50 
 Fettucine au poulet César 5.00 

Quiches et Pâtés  
(4 à 6 portions, minis : 1 à 2 portions) 

 Tourtière 7.00 
  Minitourtière 3.25 
 Pâté au saumon 9.25 

  Minipâté au saumon 3.50 
 Pâté au poulet 9.25 
  Minipâté au poulet 3.50 
 Quiche au jambon 12.50 
  Miniquiche au jambon 4.50 
 Quiche à la ratatouille 12.50 
  Miniquiche à la ratatouille 4.50 
 Quiche aux asperges 11.50 
  Miniquiche aux asperges 4.50 
 Pâté renversé à la viande 2.50 
 

 Pizza (individuelle) 4.50 
 

 Fruits de mer et poisson 
 Cassolette de fruits de mer 7.75 
 Gratin de fruits de mer 9.50 
 Filet de sole au beurre et aux fines herbes 7.25 
 Filet de sole à la Paskoya 7.25 
         Saumon farcie fromage de chèvre              7.75 

 
 
 
 
 
 

 

Les plats noirs sont des portions individuelles.  
Sinon, le nombre de portions est inscrit entre parenthèses. 
 
Les plats noirs vont au four à micro-ondes et au four conventionnel, 
jusqu’à 350° F 
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Sandwichs  
Sandwichs aux œufs  12.50/dz 
Sandwichs aux jambon 13.50/dz 
Sandwichs au poulet 14.50/dz 
Sandwichs au thon 13.50/dz 
Sandwichs au porc 14.50/dz 
Sandwichs au fromage 12.50/dz 
 

 

Pains  fourrés  
Pains fourrés au poulet 12.50/dz 
Pains fourrés au jambon 11.50/dz 
Pains fourrés aux œufs 10.50/dz 
 
 

 

Crudités  
Légumes trempette 18.00 
(brocoli, chou-fleur, carotte, céleri, radis) 
Assiette de 12 po peut servir 15 à 20 personnes 
 
Olives et cornichons 6.50 
Assiette 8 po peut servir 8 à 10 personnes 
 
Marinade 11.75 
(Betterave, olives, cornichons, oignons marinés) 
Assiette de 8 po peut servir 8 à 10 personnes 
 

 

Fromage 
Assiette de fromage et d’olives 28.00 
800 g de fromage cheddar pour 10 personnes 
Assiette de fromage et terrine 
Terrine de gibier, st-paulin et bire           35.00 
Assiette de fruit frais                          35.00 
Pour 15 à 20 personne                           

 

Salades  
macaroni 8.00 
pommes de terre 8.00 
chou 5.00 
carottes 8.25 
riz aux crevettes 9.50 
riz au poulet 9.00 
papillons aux légumes 8.50 
fusilli au thon 10.25 
penne au jambon 9.50 
taboulé 10.50 
César ou du Chef : portion 2.50 
César ou du Chef: multi 12.00 
Tomate et mangue                              9.50 
Salade chinoise                                   9.50 

 

Charcuteries  
Assiette de viandes froides 22.50/45 tran. 

(Poitrine de dinde, jambon 
 à l’ancienne, pastrami) 

Jambon à la française 31.00/60 morc. 
(Asperge et jambon cuit) 

Bouchées   
Œufs farcis standard 14.25/28 
Œufs farcis au thon 15.25/28 
Œufs farcis aux crevettes 17.25/28 
 
Bouchées au poulet 30.50/30 
Bouchées au jambon 28.50/30 
Bouchées aux crevettes 32.50/30 
 
Canapés 15.00/dz 

Minimum 5 douzaines 

Cœurs de palmiers et d’artichauts 39.50 
  
 

 

Tartes  et  gâteaux 
Gâteau opéra                            36.00 

la plaque  

Pavé aux framboises 36.00 
la plaque  

Avalanche à l’érable 36.00 
la plaque 

Pain aux bananes 3.25 
6 à 8 portions 

Tarte au sucre à la crème 9.75 
6 à 8 portions – 10 pouces 

Tarte aux pommes 7.75 
6 à 8 portions – 10 pouces 

Gâteau en plaque :                     1.50 p.pers  
 
 

 

Breuvages  
Café-thé-tisane 0.75 p.pers.  
(minimum 50 personnes) 
 
Liqueur, vin,  
bière, boisson Prix sur demande 
 
 
 
 

Services  complémentaires  
Location de vaisselle  1.50 p.pers 
(couvert complet : 
Assiette 9 po, assiette 6 po, tasse,  
soucoupe, couteau, fourchette,  
fourchette à dessert, cuillère) 
Location de vaisselle à l’unité 0.25/ch. 
Location coupe à vin 6.00/dz 
Location réchaud de table 15.00/ch. 
Location de percolateur 10.00/ch. 
 
Livraison (Saint-Denis) 5.00 
Livraison (périmètre Saint-Denis) 10.00 
Livraison Rive-Sud à déterminer 
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Une entrée froide au choix  parmi les  suivantes  : 

 Salade César potage du chef  
 Salade du chef  

  

Plat  principal 
 

 
 

 

  31 32 33 34 35 36 37 38 39 
10 personnes 93.50 94.75 104.00 103.50 117.50 130.50 123.00 111.25 102.50 

15 personnes 137.50 139.00 152.25 151.75 172.50 241.25 180.00 163.00 150.50 

20 personnes 180.75 183.00 200.50 200.00 227.25 252.00 237.00 214.75 197.75 

25 personnes 221.50 223.75 244.25 244.75 278.00 300.50 290.00 262.75 241.50 

30 personnes 261.50 264.50 290.00 289.50 328.50 364.00 343.00 310.50 285.00 

35 personnes 305.75 308.50 338.50 337.50 383.25 424.75 400.50 362.25 333.25 

40 personnes 348.75 352.75 386.75 385.75 438.00 485.50 457.00 414.00 381.50 

50 à 99/p.pers. 8.40 8.45 9.25 9.25 10.55 11.75 11.10 10.05 9.15 

100 & +/p.pers 8.10 8.15 8.80 8.95 10.20 11.30 10.70 9.55 8.80 
 

 
Des s er t  et  ca fé: con s u l t ez  la  l is t e «à  la  ca r t e» 
Les prix indiqués incluent les assiettes et les ustensiles en plastique, ainsi que les serviettes.   
 Prévoir 2.50$ par couvert pour la vaisselle en céramique ou duralex. 
Notez que notre personnel est à votre disposition pour assurer le service lors de votre réception.  
 Prévoir 3.50$ par couvert (minimum 50 personnes). 

 
. 
 
Frais de transport et taxes en sus. 

    
34 35 36  

vol-au-vent au poulet 
pomme de terre 
jardinière 
pain / beurre 

blanquette de veau 
riz aux fines herbes 
jardinière  
pain / beurre 

suprême de volaille 
pomme de terre 
jardinière 
pain / beurre 

 

bœuf bourguignon 
riz à l’ail 
jardinière 
pain / beurre 

dinde rôtie avec farce 
pomme de terre 
jardinière 
pain / beurre 

ragoût de boulettes 
tourtière 
pomme de terre 
jardinière 
pain / beurre 

 

31           32 33  

    
37 38 39  

brochette de poulet 
riz à lail 
jardinière 
pain / beurre 

timbale de fruits de mer 
riz aux fines herbes 
jardinière 
pain / beurre 

émincé de bœuf aux 
champignons 
pomme de terre 
jardinière 
pain / beurre 
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Choix de salades  d’accompagnement  
Macaroni, pommes de terre, chou,  
riz aux crevettes, riz au poulet, carottes,  
César, du chef, chinoise, penne au jambon,  
papillons aux légumes, couscous canneberge, 

Tomate et mangue,taboulé 
 
 

  1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 14 15 16 
10 personnes 29,00 39,50 68,25 44,00 53.00 83,30 70.25 80.05 109.00 83.50 94.00 122.75 143.75 181.75 222.25 

15 personnes 46,65 50,75 79,50 71,85 73,25 102,00 104.25 108.00 137.00 117.50 121.50 150.25 171.25 209.25 250.00 

20 personnes 56,20 60,25 89,00 84,50 88,50 114,30 128.00 132.00 161.00 141.50 145.50 174.25 195.25 263.25 304.00 

25 personnes 77,00 90,25 147,75 113,25 127.75 185,25 165,75 180.00 237,75 192.50 207.00 264.50 306.50 353.25 394,00 

30 personnes 85,50 99,75 157,50 128,50 142.75 200,40 180.75 195.25 253,00 207.50 216.00 274.00 318.25 392.00 473.25 

35 personnes 96,75 110,50 168,75 147,25 161.75 219,10 208.50 222.75 280.50 235.25 249.50 307.25 349.25 455.00 536.40 

40 personnes 112,00 120,75 178,25 168,25 177.00 234,40 238.75 246.75 304.25 278.75 287.00 344.50 386.50 492.25 573.75 

50 à 99/p.pers. 280 2.90 4,05 4,25 4.30 5.40 5.85 5.90 7,05 6.65 6.70 7.85   9,10 11.35 13,00 

100 & +/p.pers 2.70 2.80 3,90 4,10 4,15 5,25 5.60 5.65 6.75 6.40 6.45 7.50 8.75 10.95 12.50 
 

Des s er t  et  ca fé: con s u l t ez  la  l is t e «à  la  ca r t e» 
Les prix indiqués incluent les assiettes et les ustensiles en plastique, ainsi que les serviettes.   
 Prévoir 1.50$ par couvert pour la vaisselle en porcelaine ou duralex. 
Notez que notre personnel est à votre disposition pour assurer le service lors de votre réception.  
 Prévoir 1.50$ par couvert (minimum 30 personnes). 
 
Frais de transport et taxes en sus. 

1           2 3 4 
sandwichs * 
olives et cornichons 

sandwichs * 
légumes trempette 

sandwichs * 
légumes trempette 
fromage 

sandwichs * 
pains fourrés ** 
olives et cornichons 

    
5 6 7 8 

sandwichs * 
pains fourrés ** 
légumes trempette 

sandwichs * 
pains fourrés ** 
légumes trempette 
fromage 

sandwichs * 
pains fourrés ** 
3 choix de salades 
olives et cornichons 

sandwichs * 
pains fourrés ** 
3 choix de salades 
légumes trempette 

    
9 10 11 12 

sandwichs * 
pains fourrés ** 
3 choix de salades 
légumes trempette 
fromage 

sandwichs * 
pains fourrés ** 
3 choix de salades 
olives et cornichons 
œufs farcis 

sandwichs * 
pains fourrés ** 
3 choix de salades 
légumes trempette 
œufs farcis 

sandwichs * 
pains fourrés ** 
3 choix de salades 
légumes trempette 
fromage 
œufs farcis 

    

14 15 16  

sandwichs * 
pains fourrés ** 
3 choix de salades 
légumes trempette 
fromage 
œufs farcis 
viandes froides 

sandwichs * 
pains fourrés ** 
3 choix de salades 
légumes trempette 
fromage 
œufs farcis 
jambon à la française 
bouchées aux crevettes 

sandwichs * 
pains fourrés ** 
3 choix de salades 
légumes trempette 
fromage 
œufs farcis 
jambon à la française 
bouchées aux crevettes 
cœurs palmier & artichaut 
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* Choix de sandwichs  
   Pain blanc et blé 
   Garniture: œuf, jambon, poulet, thon, porc, fromage 

** Choix de pains  fourrés  
    Œuf, jambon, poulet 
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Choix  de salades  d’accompagnement  

  
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

Des s er t  et  ca fé: con s u lt ez la  l i s t e «à  la  ca r t e» 
 

Les prix indiqués incluent les assiettes et les ustensiles en plastique, ainsi que les serviettes.   
 Prévoir 2.50$ par couvert pour la vaisselle en céramique ou duralex. 
Notez que notre personnel est à votre disposition pour assurer le service lors de votre réception.  
 Prévoir 2.50$ par couvert minimun 30 personnes . 
 

Frais de transport et taxes en sus.  

21           22 23 24 

3 choix de salades 
dinde rôtie avec farce 
ragoût de boulettes 
tourtière 
pommes de terre 
pain / beurre 

3 choix de salades 
bœuf bourguignon 
vol-au-vent au poulet 
riz à l’ail 
pain / beurre 

3 choix de salades 
timbale de fruits de mer 
poulet cacciatore 
riz aux fines herbes 
jardinière 
pain / beurre 

3 choix de salades 
brochettes de poulet 
boulettes à l’Espagnole 
riz aux fines herbes 
jardinière 
pain / beurre 

    
25 26 27 28 

3 choix de salades 
suprême de volaille 
émincé de bœuf 
pommes de terre 
jardinière 
pain / beurre 

3 choix de salades 
blanquettes de veau 
sauté de poulet aux 
légumes 
pommes de terre 
jardinière 
pain / beurre 

3 choix de salades 
fesse de bœuf 
lasagne 
pommes de terre 
jardinière 
pain / beurre 

3 choix de salades 
fesse de porc 
lasagne 
pommes de terre 
jardinière 
pain / beurre 

  21 22 23 24 25 26 27 28 
10 personnes 141.00 149.75 155.25 161,50 160.00 162.00 161,00 160.00 

15 personnes 205.50 219.50 230.00 237.50 234.75 237.75 235.00 234.75 

20 personnes 270.25 289.25 300.00 401.50 309.00 312.50 310,40 309.00 

25 personnes 332.50 358.00 367.50 382.50 379.50 382.00 379.50 379.80 

30 personnes 390.75 418.00 433.00 450.00 446.50 451.50 483.50 446.50 

35 personnes 440.50 490.50 505.50 525.50 521.25 527.50 553.00 521.25 

40 personnes 488.00 557.25 567.25 600.00 595.25 602.00 573.50 595.25 

50 à 99/p.pers. 12.05 12.55 13.25 14.00 13.30 13.90 14.15 13.30 

100 & +/p.pers 11.60 12.05 12.75 13.40 12.80 13.40 13.60 12.80 
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Macaroni  
Pommes de terre  
Chou  
 

César 
Du chef 
salade chinoise 
Couscous canneberge 

Penne au jambon 
Papillons aux légumes 
Taboulé 
Tomate et mangue 

Riz aux crevettes 
Riz au poulet 
Carottes 
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Quelques suggestions de menu chaud et froid  
sélectionnées pour servir lors d’une réception de mariage,  

anniversaire, retrouvailles, réunion d’affaires… 

Nous pouvons personnaliser selon vos goûts… 

                                             
 
  
  

Potage du Chef 

Table à salades 
Macaroni, chou, pomme de terre, riz aux crevettes, salade chinoise,salade jardinière,  

salade carottes, penne aux jambon, couscous canneberge , salade Céasar, salade tomate et mangue 

(inclus) 

Le buffet à volonté 

Buffet de Luxes  No 29 
                Choix de desserts 

 
                Cari D’Agneau 
                Magrets de Canards sauce Porto et fruits 
                Filet de Porc a la pomme de glaces 
                Pommes de terre 

                 
   
      Pavé framboise  

                    Triple chocolat  
Avalanche à l’érable 

                    Duo de chocolat    
                Jardinières                                                                           nanaimo 
                                                                                                         Fureur Caramel  
                      Thé - Café       27.00 
            Avec potage     28.25  

 
 
 

 
Taxes en sus. 
 

BUF.21           BUF.22 BUF.23 BUF.24 

Fesse de bœuf 
Émincé de dinde 
Ragoût de boulettes 
Tourtière 
Pommes de terre, 
jardinière 
Dessert au choix 
Thé-café 

19.55 
avec potage 20.80 

Filet de porc pomme de 
glace 
Bœuf bourguignon 
Vol-au-vent au poulet 
Pommes de terre, 
jardinière 
Dessert au choix 
Thé-café 

19.50 
avec potage 20.75 

Fesse de bœuf 
Timbale de fruits de mer 
Poulet cacciatore 
Riz aux fines herbes, 
jardinière 
Dessert au choix 
Thé-café 

20.70 
avec potage 21.95 

Fesse de bœuf 
Brochettes de poulet 
Boulettes à l’espagnole 
Riz aux fines herbes, 
jardinière 
Dessert au choix 
Thé-café 

21.35 
avec potage 22.60 

    
BUF.25 BUF.26 BUF.27 BUF.28 

Fesse de bœuf 
Suprême de volailles 
forestières 
Veau parmagiano 
Pommes de terre, 
jardinière 
Dessert au choix 
Thé-café 

21.00 
avec potage 22.25 

Bœuf Strogonoff 
Suprême de volaille Vichy 
Penne sauce légumes et 
fromage de chèvres 
Pommes de terre, 
jardinière 
Dessert au choix 
Thé-café 

20.75 
avec potage 22.00 

Fesse de bœuf            
Cari d’Agneau                    
Boucle sauce rosée aux 
crevettes 
Pommes de terre, 
jardinière 
Dessert au choix 
Thé-café 

21.00 
avec potage 22.25 

Rôtie de Porc Cajun   
pennes aux saucisses 
italiennes 
Lapin aux Prunes 
Pommes de terre, 
jardinière 
Dessert au choix 
Thé-café 

21.50 
avec potage 22.75 
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Quelques suggestions de buffets froids sélectionnées pour  
servir lors d’une réunion familiale après funérailles. 
Nous pouvons personnaliser ces suggestions selon vos goûts. 

(Buffet pour 100 personnes et plus.) 

 

 

 

Choix de salades d’accompagnement 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Les prix indiqués incluent les assiettes et les ustensiles en plastique, les serviettes et les verres à café jetables.   

Frais de services et de transport inclus. 
  

BF.1           BF.2 BF.3 BF.4 

Sandwichs 
Hors-d’œuvre 
Dessert 
Café 

6.15 

Sandwichs 
Légumes trempette 
Dessert 
Café 

6.25 

Sandwichs 
Légumes trempette 
Fromage 
Dessert 
Café 

7.35 

Sandwichs 
Pains fourrés au poulet 
Hors-d’œuvre 
Dessert 
Café 

7.55 

    
BF.5 BF.6 BF.7 BF.8 

Sandwichs 
Pains fourrés au poulet 
Légumes trempette 
Dessert 
Café 

7.60 

Sandwichs 
Pains fourrés au poulet 
Légumes trempette 
Fromage 
Dessert 
Café 

8.70 

Sandwichs 
Pains fourrés au poulet 
3 choix de salades 
Hors-d’œuvre 
Dessert 
Café 

9.05 

Sandwichs 
Pains fourrés au poulet 
3 choix de salades 
Légumes trempette 
Dessert 
Café 

9.10 

    
BF.9 BF.10 BF.11 BF.12 

Sandwichs 
Pains fourrés au poulet 
3 choix de salades 
Légumes trempette 
Fromage 
Dessert 
Café 

10.20 

Sandwichs 
Pains fourrés au poulet 
3 choix de salades 
Hors-d’œuvre 
Œufs farcis 
Dessert 
Café 

9.85 

Sandwichs 
Pains fourrés au poulet 
3 choix de salades 
Légumes trempette 
Œufs farcis 
Dessert 
Café 

9.90 

Sandwichs 
Pains fourrés au poulet 
3 choix de salades 
Légumes trempette 
Fromage 
Œufs farcis 
Dessert 
Café 

10.95 
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Macaroni  
Pommes de terre  
Chou  
 

César 
Du chef 
Fusilli au thon 

Penne au jambon 
Papillons aux légumes 
Taboulé 

Riz aux crevettes 
Riz au poulet 
Carottes 
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Les  formats  familiaux  sont  sur  commande seulement  (24h d’avance) 

Merci ! 
 

 
 
8 à 10 personnes  

  
 Bœuf  
 Bœuf bourguignon 33.50 
 Ragoût de bœuf à l’érable 33.50 
 Émincé de bœuf aux champignons 33.50 
   
 Veau 
 Blanquette de veau 56.00 
 Osso Bucco 56.00 
  
 Porc 
 Ragoût de boulettes 35.50 
 Filet de porc à la pomme de glace 52.00 
 Boulettes à l’espagnole 37.00 
 Farce au porc 6.50 
 
 Poulet 
 Suprême de volaille aux champignons 61.50 
 Émincé de poulet cacciatore 46.00 
 Poulet à la King 30.00 
 Sauté de poulet aux légumes 46.00 
  
 Pâtes 
 Macaroni à la viande 19.50 
 Lasagne 24.50 
  
 Fruits de mer 
 Cassolette de fruits de mer 42.00  
 Dinde 
 Dinde rôtie 46.00 

 
Accompagnements (15 portions) 
Pommes de terre en purée 6.25 
Riz à l’ail ou aux fines herbes 5.50 
Jardinière de légumes 7.50  

 
Disponibles  en tout  temps  

 Pâtés 
 Tourtière (6 portions.) 7.00 
 Paté au saumon (6 portions.) 9.25 
 Paté au poulet (6 portions.) 9.25 
 Quiche au jambon 12.50 
 Quiche à la ratatouille 12.50 
 Quiche aux asperges 11.50 
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101 Yamaska, Saint -Denis -sur-Richelieu, Québec, J0H 1K0 
 450.787.2565           info@paskoya.com           www.paskoya.com 
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